Degustace oranzovych (jantarovych, prirodnich) vin ... Winegeek.cz

Monday, 28 October 2013

Degustace svatecniho dne 28. fijna musi byt uz z principu skvély zazZitek. Pokud se kond ve Velkém
Vinografu, baru na Senovazném namésti, jehoz atmosféra je prudce lounge-ova, procenta jdou opét
vzhiru. To nejdaleZitéjsi je to co se chutna. Marko a jeho dovozni staj Winegeek.cz. A je to tady,
timto by se dal ¢ldanek uzavfit, protoZe je jasné, Ze cokoli, co se bude snazit vtésnat do slov, tento
zazitek bude jen mdly pokus o nemozné.

1. EDI KEBER / Collio Bianco 2011

Prvni vzorek na start nasazuje latku vysoko, svym pFimym, zkonsolidovanym télem, jednoduchou
aromatickou linkou, nddherné kulatym, stfredné dlouhym zavérem a hezkou slanosti, ktera vystoupi
také az v zavéru. Lisovaly se celé hrozny, vino bylo jako jediné rozkvaseno neutralnimi kvasinkami.

Kupaz odrud Friulano, Ribolla Gialla a Malvasia Istriana.
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2. LE DUE TERRE / Sacrisassi Bianco 2011

Skokovy pfesun do Zlutych vin, aromatika se rozviji smérem k typicky susenym citrusim s hloubkou
vina, které zralo na slupkach. Kvaseno spontanné, ve starych dubovych sudech vino pokracuje k
prekvapivé svézZesti, s lehkym tfislem a pfijemnou dochuti podporuijici citrusovou vini.
Gastronomicky zajimavé vino, pitelné vsak i samotné.

3. LE DUE TERRE / Pinot Nero 2011

Typicky pinotova barva, v aromatice neuvéritelné ovocitd, bobulovita viing, po case se rozviji lehka
"pinotovinka", na tu ja jsem prosté moc mlady. V chuti je to skvéle odlehcené, komplexni, s
vyvazenou kyselinou a Stihlym tfislem. Po par minutach vystupuje kdva, Cerstvé mleta. V chuti je tedy
pinot docela netypicky. Vino vytvofeno v nerezu, zralo v pouZzitych sudech typu barrique jeden rok.

4. LE DUE TERRE / Sacrisassi Rosso 2011

Kupaz odrid Schioppettino a Refosco. Hluboka barva a hluboka viné. Od prvnich visfiovo-
cokolddovych ténd, pres povidel az k lehce uhlovitym tontim. Bytelné jak difevéna ohrada, tfislo
dominuje vSem ¢astem a a adstringentnost leti ¢im dal vys, aZ do pocitu suché pusy. Tohle vino se da
jist. Samotné.

5. FRANCO TERPIN / Rebula Quinto Quarto 2012

Prvni oranzové vino, barva zaslého zlata, ve vlni uz se vzdalujeme béznym pfivlastkim pouzZivanym v
sommeliérskych popisech. Ve vini olejovy lak, trochu temper na teplakach. V chuti pfimocaré, lehké
tfislo, docela kratké, az misty limonadové. Na konci hruska. ANO!
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6. FRANCO TERPIN / Sauvignon 2007

Zakalené jak ma byt, po péti letech zrani. Aromatika hodné do alkoholu, s klapanim drivka o dfivko.
Kofenitost hfebicku a oregana, hodné zvlastni kombinace. Medik na konci. Chut se postupné
propracovava pres origindini levandulovo-tfezalkové pyré.

7. RADIKON / Slatnik 2011

Opét tmavéji zlaté, bandnovy pfislib opét modifikovany organickym pfistupem, takZe to neni Uplné
bijici do nosu, po to je to zabavnéjsi. V chuti prostoupeno charakterem, velikosti a magnificenci.
Znova se vracim k vlni - chlebovinka, az obiloviny. V zavéru lehka hofcinka.

8. RADIKON / Jakot 2007
Uz hnédé zbarveny klenot. Bohuzel s myskou.
Druhd lahev - Ve vini rozvinuta medovost, lipovy, pfechazi do ¢ajovych ténd. V chuti vyrazna

vvvvv

9. RADIKON / Oslavje 2004
Podobné hnédé jako predchozi. Viné je opét ulet, voskovo-trpka vonavost nezralych angrest(. V
chuti jednoduch3, kratsi, s tfislovinou pomérné vyraznou.
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10. SCUREK / Kontra 2009

Totalni nirvana organickych vin, jak vyrobnim procesem, tak senzorikou. Ru¢né odzrnéné hrozny,
nepomleté se nasypou do sudu a nechaji se tam fermentovat. V lahvi hrubé nedistoty. Tohle se
vymyka vSemu, slama, venkovsky vzduch, hlina ve vinohradu...Kontra vseho, vSéemu, vSem.

Tak takhle vypadaji organicka vina se vSim vsudy.
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